ISTITUTO
INDIRIZZO DI STUDIO INFORMAZIONI OMNICOMPRENSIVO
.N. D'’AGNILLO - MOLISE ALTISSIMO
)
DURATA: 5 Anni (con Diploma) ke
FONDAMENTALI: (Oltre le discipline di . .
base e quelle caratterizzanti) o ole BEes Doast
Due Lingue Straniere + Scienza degli * *
Alimenti + Diritto e Tecniche *° °° 9
ammini_strative e diritto ed Economia. Via Salvo D'Acquisto
Formazione completa con attestato 86081 Agnone (IS)
HACCP.
UN PLUS: esperienze FLS (formazione @
scuola-lavoro) attraverso programmi di

stage in Italia ed all'Estero presso www.icdagnillo.edu.it

aziende leader nel settore isic829002@istruzione.it
enogastronomico

UNISCITI A NOI !

| NOSTRI PARTNER

RE-NA-I-A

RETE NAZIONALE ISTITUT! ALBERGHIER!

IPSEOA

SAN FRANCESCO CARACCIOLO
SERVIZI PER LENOGASTRONOMIA

EL OSPITALITA’ ALBERGHIERA

ACCADEMIA
ITALIANA M - -
DELLA CUCINA San Francesco Caracciolo

Via De Horatiis - AGNONE

Cod.Mecc. ISRH016018 AGNONE (IS)

ISCRIVITI ORA!

@ istitutodagnillo




FORMAZIONE

OPPORTUNITA' SCUOLA LAVORO
PROFESSIONALLI

Costruiamo insieme il tuo percorso
verso il mondo del lavoro

+¢ - Mondo del Lavoro: Chef, Cuochi,
Pasticcieri, Maitre, Bartender, Sommelier,
Booking e Marketing Turistico
EVENTI
" - Ruoli di Gestione del servizio,
abbinamento cibi-bevande e tecniche di
vendita. Inserimento immediato nel

settore HORECA (Hotel, Ristoranti, - : PERCORSI DI SVILUPPO
Catering) : -

i - Proseguimento Studi con accesso a Lo studente viene accompagnato con un
tutte le Facolta Universitarie progetto formativo individuale che si struttura

nel rispetto delle passioni e delle attitudini di
ciascuno per delineare professionisti pronti per
il mondo del lavoro

Formiamo i professionisti
dell'ospitalita di domani.”

PERCHE’
SCEGLIERCI

Sbocchi lavorativiimmediati

Ampia gamma di ruoli V4

Carriera internazionale

Cuciniamo esperienze, serviamo Nei nostri laboratori, imparare ¢
competenze. un‘esperienza.

v



